Zupa czosnkowa 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6721 razy.

4 zabki czosnku,
4 tyzKki oliwy,

4 pomidory,

3 cebule,

4 szklanki wody,
sol, pieprz,

4 kromki chleba

Obrany, drobno posiekany czosnek zrumieni¢ na oliwie, doda¢ obrana, pokrojong cebule oraz obrane ze
skorki i pokrojone pomidory. Dusi¢ pod przykryciem do miekko$ci. Zalaé wrzacg wodq i gotowac jeszcze ok. 5
min. Doprawi¢ solg i pieprzem. Na talerz wtozy¢ pokruszone kawatki chleba, zalaé goraca zupa i natychmiast
podawac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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