Zupa fasolowa po utansku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4682 razy.

1i1/2 1 wywaru z kosci i warzyw,
150 ml $mietany,

15 dag fasoli pertowe;j,

10 dag paréwek,

10 dag wedzonego boczku,

8 dag cebuli,

2 dag maki,

5 dag makaronu,

sol,

czosnek,

papryka mielona

Fasole przebra¢ , optuka¢ , zalaé czescig zimnego wywaru, zagotowaé i pozostawi¢ na 2 godz. Potem ugotowac .
Cebule obrac¢ , optukac , drobno pokraja¢ . Boczek pokrajaé w kostke czesciowo stopi¢ , doda¢ cebule, podsmazy¢ ,
potaczy¢ z pozostatym wywarem, wsypaé makaron, ugotowaé , wla¢ $mietane wymieszang z magka, dodac¢ fasole oraz
paréwki obrane z ostonki i pokrojone w plasterki, chwile pogotowaé , doprawi¢ do smaku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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