Zupa florencka

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3740 razy.

1i1/2 1 wody,

2 tyzKi suszonej wtoszczyzny,
15 dag wedzonego boczku,

4 tyzki makaronu,

4 tyzKki z6ttego tartego sera,
s0l,

mielona papryka,

4 pomidory,

zabek czosnku,

2 tyzki zieleniny

Namoczong suszona witoszczyzne i pokrojony w niewielkie plasterki boczek gotowaé ok. 30 min. Oddzielnie
ugotowa¢ makaron, doda¢ do wywaru. Nastepnie wsypac¢ starty ser, sparzone, obrane i pokrojone pomidory,
zielenine. Przyprawi¢ zupe do smaku solg, mielong papryka, roztartym czosnkiem, zagotowaé i od razu podawac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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