Jadto po zywiecku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4212 razy.

3 kotlety schabowe,

ttuszcz do smazenia,

3 mate bochenki chleba,

20 dag kietbasy,

5 dag stoniny.

ogorek, koncentrat pomidorowy,
lampka wina czerwonego,

sol, pieprz, przyprawy do smaku,

kilogram ziemniakow

Usmazyé kotlety. Przygotowac sos: kietbase i stonine pokroi¢ w drobng kostke, obsmazy¢ . Pokroi¢ ogérka. Do
rondelka wlaé odrobine wody, doda¢ kietbase, stonine i ogérek. Podla¢ winem, doda¢ koncentrat i przyprawy /sos
powinien by¢ ostry, pikantny/. Chwile gotowaé . Ugotowa¢ kluski ziemniaczane Po 20 minutach odcedzi¢ .
Wydrazy¢ bochenki chleba odcinajac gore. Powstatg skorupe wraz z pokrywg podpiec w piekarniku. Do skorupki
wtozyé kluski, kotlet i polaé sosem. Podawaé gorace.
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