Zupa neapolitanska

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4872 razy.

1250 ml rosotu z kostki rosotowe;j,
1 tyzka masta,

1 tyzka maki,

10 dag sera z6ttego (parmezan),
4 7 6ttka,

1/4 1 Smietany,

koper,

sol,

15 dag ugotowanego makaronu

Masto stopic , doda¢ make i mieszajac zrobiC biatg zasmazke rozprowadzajac matg iloscig zimnego rosotu, podprawic¢

pozostatym rosotem i zagotowaé . Ser utrze¢ na tarce i doda¢ mieszajgc do rosotu. Zéttka rozbi¢ ze $Smietana,
zaparzyé wrzacym rosotem nie przerywajac mieszania i potaczy¢ z zupa. Doda¢ umyty i drobno pokrojony koper,
przyprawi¢ do smaku solg. Podawac¢ z oddzielnie ugotowanym wtoskim makaronem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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