Zupa wegierska z kurczaka

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4021 razy.

30 dag kurczaka,

2 tyzKi oleju,

2 dag smalcu,
cebula,

zabek czosnku,

pot tyzeczki papryki,
2 tyzki ketchupu,

75 dag ziemniakow,

zielenina

Mieso kurczaka oddzieli¢ od kosci, pokroi¢ w kostke. Pokroi¢ cebule i czosnek. Na rozgrzany ttuszcz wtozy¢ mieso,

cebule, czosnek, opruszy¢ papryka, lekko wszystko zrumieni¢ . Zala¢ ok 1 i 1/2 litra wody, wtozy¢ oddzielone
kosci, osoli¢ , ugotowac . Gdy mieso bedzie miekkie, doda¢ ketchup, przyprawi¢ do smaku. Oddzielnie ugotowane
ziemniaki pokrajaé w czastki, odcedzi¢ . Roztozy¢ ziemniaki na talerze, rozlaé zupe, posypac zielenina.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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