
Zupa z powideł poziomkowych
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2214 razy.

25 dag powideł poziomkowych,

ok. 5 dag cukru

1 dag mąki ziemniaczanej,

1 szklanka śmietany,

cynamon, goździki

Zagotować 1l wody z cynamonem i goździkami. Zalać nią powidła, dokładnie wymieszać,  gotować 23 min.
Dodać zawiesinę mąki ziemniaczanej z wodą i wymieszać. Zagotować. Odstawić  z ognia, osłodzić do smaku i
połączyć ze śmietaną. Podawać z grzankami na ciepło.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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