Likier pomaranczowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1922 razy.

400 ml wody,

50 dag cukru,

500 ml spirytusu,
50 dag pomarancz,

10 dag skérek pomaranczowych

Skérke drobno pokroi¢ , zala¢ spirytusem w butelce, zakorkowaé i pozostawi¢ na 5 dni. Pomarancze umy¢ ,
sparzy¢ wrzacg woda, osuszyC , zetrze¢ wierzchnig warstwe skoérki na tarce. Wode zagotowac¢ z cukrem i startg
skorka, wystudzic¢ , potaczyé z przecedzonym spirytusem i sokiem z pomarancz. Zakorkowaé butelki i pozostawi¢
na 48 godzin. Nastepnie przela¢ przez lejek z wata do innej butelki, zakorkowa¢ i pozostawi¢ na 2-3 miesiace.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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