Koniak jajeczny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2020 razy.

3/4 szklanki spirytusu,
1 laska wanilii,

1 szklanka cukru,

5 Zottek,

2 szklanki mleka

Zalaé wanilie spirytusem i pozostawié przez 2 dni. Z6ttka utrze¢ z cukrem, zaparzyé 1 szklanka wrzacego
mleka, ubijaé na parze do zgestnienia i pozostawi¢ do ostudzenia. Po ostudzeniu doda¢ przegotowane
zimne mleko i ubijajac trzepaczka, wlewaé powoli spirytus. Wyjaé wanilie, a koniak wla¢ do butelek i
zakorkowac .
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