
Krem do babeczek
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 3717 razy.

BIAŁKO: 2
MARMOLADA: 10 dag
CUKIER PUDER: 25 dag
AROMAT: 1

Uwagi: marmolada - gęsta, zapach - rumowy.

    Białka ubić na sztywną pianę, ubijając dalej dodawać po trochu cukier i marmoladę. Na końcu dać olejek. 
Wynieść w chłodne miejsce do stężenia.
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