Kalafior po suttansku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2714 razy.

1 kalafior (60 dag),

5 dag rodzynek,

5 dag orzeszkéw ziemnych,
1/2 szklanki majonezu,

2 tyzki soku z cytryny,
cukier,

sol i pieprz,

Kalafior oczysci¢ , starannie optuka¢ iugotowac¢ na pétmiekko (8-10 minut) w lekko osolonej i ocukrzonej
wodzie, osgczy¢ , ostudzi¢ i podzielic na czastki.

Wymiesza¢ z umytymi i osgczonymi rodzynkami, orzeszkami i majonezem. Przyprawic sokiem z cytryny,

cukrem, solg i pieprzem. Posypa¢ natka.
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