Sos bosmanski

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3060 razy.

1 szklanka kwasnej $mietany,
100 g poledwicy bosmanskiej (z ryb),
125 g startego z6ttego sera,

sol, pieprz

Kwasng $mietane wymiesza¢ dobrze z utartym serem, dodac¢ sol i pieprz do smaku. Poledwice bosmanska pokroi¢
na cienkie plasterki lub w paski, czes¢ doda¢ do sosu i wymiesza¢ , pozostatg czescig przybra¢ sos po wierzchu.
Podawa¢ do jaj lub ryb.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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