Sos cebulowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3811 razy.

4 cebule,

4 tyzki masta,

2 tyzki maki,

3 szklanki gestej Smietany,
sol, pieprz,

przyprawy

Masto rozgrza¢ w garnku na srednim ogniu, wsypa¢ cebule, smazyC na ztoty kolor, czesto mieszajgc. Posypa¢ maka,
mieszajgc smazy¢ minute, przestudzi¢ . Mieszajac zasmazke powoli wlewa¢ $mietane, miesza¢ do powstania
jednolitego sosu, doprawi¢ solg i pieprzem, podgrzewac , stale mieszajac az sos zgestnieje.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Mhm. Jesat przepyszny, lekko go zmodyfikowatam robigc mieszanka $mietany z jogurtem w proporcji 1:1
Nadestat(a):GRu 2006-06-26 12:06:03
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