
Sos cygański
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 3842 razy.

20 dag ketchupu,

5 dag filetów śledziowych,

25 ml oliwy,

8 dag cebuli,

5 dag ogórków konserwowych,

sól, pieprz,

musztarda do smaku  

Cebulę obrać, opłukać, drobno pokroić, razem z ogórkiem i filetami, połączyć z oliwą i  ketchupem, doprawić do
smaku. Podawać do jaj.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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