
Sos dominikański
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2630 razy.

30 dag majonezu,

50 ml śmietany,

3 dag ketchupu,

5 dag sardynek z puszki,

5 dag groszku konserwowego,

natka pietruszki,

sól, pieprz,

sok z cytryny

Majonez połączyć ze śmietaną, ketchupem, rozdrobnionymi sardynkami, groszkiem i posiekaną  natką
pietruszki, doprawić do smaku sokiem z cytryny. Podawać do mięs.      

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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