Sos kameralny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2071 razy.

30 dag majonezu,

50 ml $mietany,

3 dag groszku konserwowego,
10 dag cebuli,

15 dag jabtek,

4 dag papryki konserwowej,

5 dag ugotowanego selera,
natka pietruszki,

sol, pieprz,

sok z cytryny

Cebule obrac , optukac , pokroi¢ w kostke, sparzy¢ wrzacqg woda, odcedzi¢ , odsaczy¢ . Jabtka umy¢ , obraé , przekroi¢ ne
pot, usung¢ gniazda nasienne, zetrze¢ na tarce razem z selerem, wymiesza¢ z cebulg, majonezem, $mietang,

posiekang natkg pietruszki, groszkiem konserwowym i pokrojong w paseczki papryka, doprawi¢ do smaku.

Sos podawaé do zimnych mies.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

