Sos kardynalski

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3728 razy.

150 ml wody,

8 dag moreli,

50 ml biatego wytrawnego wina
20 ml rumu,

100 ml $mietanki kremowej,
cukier puder,

1 dag maki ziemniaczanej,

sok z cytryny

Morele umy¢ , namoczy¢ , ugotowac , przetrze¢ , potaczyé z winem i rumem. Make ziemniaczang wymieszaé z matgq

ilo$cig zimnej wody, wlewac cienkim strumieniem do goracego przecieru szybko mieszajac trzepaczka,
zagotowac , wystudzi¢ . $nietanke oziebic¢ , ubi¢ , potaczyé z sosem, doprawié .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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