Sos pieczarkowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4438 razy.

10 dag pieczarek,
1 cebula (5 dag),
11 1/2 tyzki maki,
pieprz, sol,

3-4 tyzki $mietany

Pieczarki oczysci¢ , wyptukac , pokroi¢ na plasterki, doda¢ posiekang cebule, zalaé 1/4 szklanki wody, dusi¢ ok. 15
min. Wila¢ 3/4 szklanki zimnej wody wymieszanej z maka, doda¢ pieprz, gotowac jeszcze 5 min. mieszajac na
matym ogniu. Zdjg¢ z ognia, doda¢ $mietane, rozmieszaé , posoli¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

musze przyznac ze przepis jest bardzo prosty, wiec jesli nawwet nie umiesz gotowac to napewno ci wyjdzie. sos jest wysmienity.

polecam.
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