
Sos śmietanowo-chrzanowy
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2620 razy.

1 i 1/2 szklanki gęstej śmietany,

1-2 łyżki startego chrzanu,

łyżka octu,

pół łyżeczki cukru,

sól, pieprz

Śmietanę ubijać przez 15 sekund, wymieszać z pozostałymi składnikami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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