Satata faszerowana po wegiersku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3755 razy.

6 duzych lisci sataty,

2-3 mate butki,

szklanka mleka,

15 dag pieczarek,

4 tyzki stopionego masta,

2 tyzki zieleniny,

2 z06ttka,

sol,

tyzka papryki,

roztarty maty zabek czosnku,
pét szklanki gestej Smietany,

pot szklanki rosotu

Buteczki zala¢ mlekiem, odcisnagé , przetrze¢ przez sito. Oczyszczone, posiekane grzyby smazy¢ na
rozgrzanym masle z dodatkiem zieleniny, cebuli i czosnku, az do wyparowania soku, czesto mieszajac,
przestudzi¢ . Wymieszal przetartg butke z z6ttkami, Smietang i grzybami, doprawi¢ do smaku solg i papryka.
Farszem posmarowac listki sataty, zawing¢ jak gotgbki. Utozy¢é w wysmarowanym mastem zaroodpornym
naczyniu, wlaé¢ rosot lub wode z rozpuszczong kostkg. Wstawi¢ do goracego piekarnika (220 C), piec ok 20
min. Wytozy¢ na talerz, pokropi¢ pozostatym mastem. Podawac z frytkami.
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