Satatka frou-frou

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5200 razy.

1 seler,

2 buraki,

3 jaja na twardo,

4 pieczarki,

sol, pieprz,

1/2 szklanki sosu winegret,
tyzeczka musztardy,

1 tyzeczka papryki w proszku,
listki sataty,

posiekana zielenina

Wyszorowane buraczki i seler oddzielnie ugotowa¢ w tupinach, odcedzi¢ , przestudzic¢ , pokroi¢ w stupki
grubosci zapatki. Wymyte osuszone pieczarki pokroi¢ na cienkie paski. Satate wyptukac¢ , osgczy¢ , osuszyé w
Scierce. Sos winegret wymieszaé¢ z musztarda i papryka. Biatka jaj pokroi¢ w stupki. W duzej misce ostroznie

wymieszaé przygotowane jarzynki z pieczarkami i biatkami jaj. Salaterke wytozy¢ satata, przetozy¢ jarzynki, osoli¢ ,

posypac pieprzem, pola¢ sosem, posypac zielenina.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

pieczarki sie nigdy nie myje tylko oczyszcza pendzelkiem!
Nadestat(a):jola <mausillli@yahoo.de> 2008-12-31 01:12:29
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