Satatka ogdérkowa po norwesku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5304 razy.

1/2 szklanki octu,

1/2 szklanki wody,

3 tyzKki cukru,

3 tyzki posiekanego koperku,
3 ogorki,

satata,

sol, pieprz

Ocet i wode zagotowaé z cukrem, koperkiem (2 tyzki), solg i pieprzem, wystudzi¢ . Wymyte nie obrane ogorki
pokroi¢ na bardzo cienkie talarki, zala¢ wystudzonym octem wstawi¢ do lodéwki na p6t godziny. Satatke utozyc¢
na listkach sataty, posypa¢ koperkiem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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