Satatka z gotowanych poréw

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3162 razy.

12 poréw,
sol,
S0s winegret,

posiekany szczypiorek

Pory optuka¢ pod biezaca woda, odcigé korzenie i ciemne liscie, raz jeszcze doktadnie wyptukac . Zala¢ lekko osolong
wodg, gotowa¢ na srednim ogniu 15-20 min. Pory doktadnie osgczy¢ , polaé sosem winegret, odstawi¢ na
godzine, odcedzi¢ sos, utozy¢ na salaterce, posypac szczypiorkiem, pokropi¢ sosem.
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