Satatka ziemniaczana Dumas

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5271 razy.

6 ziemniakow,

rosot z kury lub woda z kostka rosotowa,
sol, pieprz,

1/2 szklanki oliwy,

2 tyzki octu,

2 szklanki biatego wytrawnego wina,
tyzka posiekanej zieleniny,

bazylia

Obrane ziemniaki gotowa¢ w rosole lub wodzie z rozpuszczong kostka rosotowg az do miekkosci, wyjac , pokroi¢ na

plasterki. Gorace ziemniaki doprawi¢ solg i pieprzem, pokropi¢ oliwg i octem, pola¢ winem, odstawi¢ w chtodne
miejsce na dwie godziny. Przed podaniem posypaé zielenina.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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