Satatka zimowa 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4912 razy.

3 selery,

3 buraki,

1 cebula,

tyzka posiekanego szczypiorku lub zielonej pietruszki,
S0s winegret,

listki sataty

Wyszorowane buraczki piec przez 45 min w $rednio nagrzanym piekarniku (190 C), obraé¢ , wystudzi¢ .

Wymyte selery obra¢ , zala¢ osolonym wrzatkiem, gotowa¢ pot godziny, odcedzi¢ , wyptukaé zimng woda, osgczyc¢ ,
wystudzi¢ . Obrang cebule zala¢ wrzatkiem, gotowa¢ 10 min, osaczy¢ , wystudzi¢ . Jarzynki pokroi¢ w matg kostke,
wymieszac . Pola¢ sosem, wymiesza¢ podrzucajgc. Utozy¢ na listkach sataty, posypaé szczypiorkiem lub zielong,
pietruszka.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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