Suréwka polska z kapusty mtodej

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5044 razy.

40 dag kapusty biatej,

cebula,

ogorek,

pot peczka zielonego kopru,

tyzeczka musztardy,

4 tyzki oleju lub pot szklanki $mietany,

sol, pieprz

Oczyszczong z zewnetrznych, uszkodzonych lisci kapuste poszatkowac , lekko osoli¢ , skropi¢ kwasem
cytrynowym. Cebule i ogérek dos¢ drobno pokroi¢ , doda¢ do kapusty. Wsypa¢ sporo posiekanego kopru,
odrobine pieprzu. Olej lub $mietane wymiesza¢ z musztardg, obla¢ suréwke, wymieszaé .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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