Surdwka z cebuli i kwaszonych ogorkow

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3659 razy.

2-3 cebule,

2 kwaszone ogorki,
tyzeczka musztardy,
2-3 tyzKki oleju,

sal,

koperek

Drobne cebule po obraniu i umyciu, kroi¢ najpierw na potowy, a nastepnie kazdg poloéwke w poprzek, w

cienkie krazki. Tak rozdrobniong zanurzy¢ na cedzaku we wrzacej wodzie (nie dtuzej niz minute) i po osaczeniu
wyktada¢ do salaterki. Obrany ogorek kroi¢ w cienkie krazki itaczy¢ z cebulg. Doprawi¢ do smaku solg, cukrem
oraz olejem wymieszanym z musztarda, posypa¢ koprem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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