Karp w piwie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2960 razy.

1,2 - 1,5 kg karpia,

10 matych cebulek,

2 pory,

0,5 I jasnego piwa,

2 tyzki pikantnej musztardy,
3 zabki czosnku,

1 szklanka $mietany,

sol.

Karpia sprawi¢ , pokroi¢ na dzwonka, posoli¢ , popieprzy¢

i obsmazyc¢ . Utozy¢é na zaroodpornym pétmisku, posypa¢ drobno posiekanym czosnkiem i obtozy¢é matymi
cebulkami na przemian z pokrojonymi w talarki porami.

Catos¢ zala¢ piwem zmieszanym z musztarda. Dusi¢ ok. 1 godz., pilnujac, aby ryba sie nie rozpadta. Pod koniec
duszenia zala¢ jg szklankg $mietany.
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