Makaron zapiekany z truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2849 razy.

Ciasto:

20-25 dag maki,

2 jajka,

sol,

2 dag ttuszczu do wysmarowania rondla,

2 dag bufki tartej

Nadzienie:

70 dag truskawek,

5-10 dag cukru,

8 dag masta lub margaryny,
5 dag cukru pudru,

cukier waniliowy,

cynamon,

ewentualnie rodzynki

Make przesia¢ na stolnice, w $rodku zrobi¢ dotek, wbi¢ jajka, doda¢ troche wody i zagnies¢ twarde ciasto. Starannie
wyrobi¢ je i podzieli¢ na czesci. Rozwatkowaé kazdg bardzo cienko i zostawi¢ do przeschniecia. Nastepnie kazdy
placek przekroi¢ na potowe, zwingé w ruloni pokroi¢ ostrym nozem na drobne kluseczki. Makaron rozrzuci¢ na
stolnicy i ponownie przesuszy¢ . Nastepnie wytozy¢ na blache i lekko zrumieni¢ w piekarniku. Truskawki umy¢ ,
usuna¢ szypuiki, kroi¢ w plastry i dodaé¢ cukier do smaku, cukier waniliowy oraz rodzynki. Naczynie do

zapiekania wysmarowa¢ ttuszczem, posypa¢ butka tartg i ktas¢ na przemian w 2-3 warstwach: makaron

skropiony obficie topionym ttuszczem i truskawki. Ostatnig warstwe powinien stanowi¢ makaron. Wstawi¢ do
goracego piekarnika (160 - 180 st. C) i zapieka¢ 40 min. Gdy danie jest gotowe, okraja¢ nozem doktadnie i

wytozy¢ na okragty pétmisek. Z wierzchu posypa¢ cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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