Zapiekanka batkanska

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4150 razy.

po 750 g: pomidoréw, baktazanoéw i cukini,
3 cebule,

150 g tartego sera,

50 g tartej butki,

1 szklanka oliwy

Cukinie i baktazany obra¢ i pokroi¢ na plasterki. Obgotowaé przez 5 min. w osolonej wodzie. Odcedzi¢ i

doktadnie odsaczy¢ . Pomidory pokroi¢ na grube plastry. Cebule pokroi¢ i przesmazy¢é w 3 tyzkach oliwy. Naczynie
zaroodporne wytozy¢ cebulg i uktada¢ warstwami baktazany, cukinie i pomidory, przesypujac kazdag warstwe solg,
pieprzem oraz serem i polewajac oliwg. Zakohczy¢ warstwg pomidoréw i posypac tartg butka. Wstawi¢ do
piekarnika o temp. 180 st. C na ok. 40 min.
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