Zapiekanka sabaudzka

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5366 razy.

8 ziemniakow (80 dag),

sol,

1 tyzka ttuszczu do naczynia,

2 zabki czosnku,

2 tyzKki tartej butki,

1 szklanka $mietany,

2 jaja,

gatka muszkatotowa,

pieprz,

8 tyzek tartego z6ttego sera (15 dag),

1tyzka masta

Ziemniaki obra¢ , pokroi¢ na cienkie plasterki, sparzyé wrzacg woda, odcedzi¢ , osuszy¢ . Gtebokie naczynie
wysmarowac ttuszczem, wysypac¢ posiekanym czosnkiem i 1 tyzka tartej butki. Wktada¢ warstwami ziemniaki,
soli¢ kazda z nich i polewajgc smietang roztrzepana z jajami, gatkg muszkatotowaq i pieprzem. Wierzchnig warstwe
powinien stanowi¢ ser posypany 1 tyzka tartej butki i widrkami masta. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do

200 st. C i piec pod przykryciem ok. 30 min, a nastepnie bez przykrycia jeszcze 15 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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