Zapiekanka wtoska 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4030 razy.

8 kromek butki,

2 jajka,

1 szklanka mleka,
sol, pieprz,

gatka muszkatotowa,
2 pory,

300 g sera zo6ttego,

ttuszcz i tarta butka do formy

Butki utozone na misce skropi¢ doktadnie wrzacym mlekiem. Ser pokroi¢ w plastry, troche sera zetrze¢ na tarce.
Ogniotrwaty pétmisek wysmarowaé ttuszczem i wysypaé tartg butka. Plastry butki macza¢ w rozbitych jajach,
posypa¢ przyprawami i uktadaé na potmisku na przemian z plastrami sera. Umyte pory pokroi¢ w pétkrazki,
posypa¢ grzanki, nastepnie posypa¢ startym serem i przyprawami, wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (200

st. C) na 30 min. Podawaé z jarzynami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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