Zapiekanka z pieczarek po prowansalsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3825 razy.

750 g pieczarek,

1500 g pomidorow,

1-2 zgbki czosnku,

2 tyzki zieleniny,

2 cebule,

tymianek,

bazylia,

150 g tartego sera z6ttego,
100 g masta,

oliwa,

sol, pieprz

Pieczarki pokroi¢ na plastry i przesmazy¢ na masle na silnym ogniu. Po wyparowaniu wody przyprawi¢ solg i
pieprzem. Z pomidoréw przygotowac¢ przecier z czosnkiem, ziotami, cebulg i posiekang zielening. Grzyby
wtozy¢ do naczynia zaroodpornego wysmarowanego mastem, pola¢ przecierem pomidorowym, posypac
tartym serem i potozy¢ kilka kawatkow masta. Wstawi¢ do piekarnika na ok. 15 min.
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