Zapiekanka z pierogow

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2817 razy.

2 torebki mrozonych pierogéw z miesem,
25 dag pieczarek,

1i1/2 tyzki masta,

1 tyzka maki,

1 szklanka mleka,

1/2 szklanki $mietany,

sol, pieprz,

sok z cytryny,

20 dag sera z6ttego,

ttuszcz, butka tarta do formy

Pieczarki wymy¢ , optukac , osaczy¢ , pokroi¢ w paskii podsmazyé na ttuszczu dla odparowania wody. Z ttuszczu i

maki przygotowac biatg zasmazke, rozprowadzi¢ czescig zimnego mleka, dodawa¢ mieszajac pozostate wrzace
mleko, zagotowac . potgczy¢ sos ze $Smietang i pieczarkami, doprawi¢ do smaku. Pierogi ugotowaé¢ w duzej ilosci
osolonej wody, odcedzi¢ , przelaé zimng woda, osaczy¢ , wtozy¢ do przygotowanego naczynia zaroodpornego lub
rondla. Powierzchnie potrawy posypac¢ potowg startego sera, zalaé sosem i ponownie posypa¢ serem.

Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i zapiec. Podawa¢ z dodatkiem surowek.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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