Zapiekanka z selera

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2197 razy.

1 seler,

15 dag szynki lub kietbasy,
15 dag makaronu,

6 tyzek ketchupu,

1 szklanka jogurtu,

sol, papryka,

1-2 jaja,

3 tyzki tartej butki,

1 tyzka masta,

1 tyzka tartego z6ttego sera,

ttuszcz i butka tarta do naczynia

Selery wyszorowa¢ szczotkg pod biezaca wodag, obraé , optukaé , rozdrobni¢ na tarce. Kietbase lub szynke pokroi¢ w

cienkie paski, wymieszaé¢ z selerami. Makaron ugotowac , odcedzi¢ . Na dnie przygotowanego naczynia utozy¢
makaron, a nastepnie rownomiernie rozsypa¢ seler z wedling. Ketchup, jogurt, sol, papryke i jaja dobrze
rozmieszac¢ izala¢ potrawe, posypac tartg butkg i matymi kawateczkami masta oraz tartym serem. Piec ok. 40

min. Podawa¢ z satatg lub surdéwka.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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