Kartoflanka po wiedensku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5233 razy.

30 dag ziemniakdw,

1 porcja wtoszczyzny,

1 cebula,

10 dag wedzonego boczku,

1/3 szklanki kwasnej $mietany,

3 tyzeczki vegety lub 3 kostki rosotowe,
1 tyzeczka maki,

1/2 tyzeczki kminku,

1 tyzeczka majeranku,

1 listek laurowy,

3 ziarenka ziela angielskiego,

2 tyzeczki octu 10-procentowego,
2 tyzki szczypiorku,

sol,

pieprz.

Ziemniaki i wtoszczyzne obra¢ , optukac , pokroi¢ w kostke
i wlozy¢ do garnka. Wla¢ 1,51 wody, doda¢ vegete, sél

i przyprawy. Gotowa¢ 35 min, pod koniec gotowania wla¢
ocet. Boczek pokroi¢ w paski i podsmazy¢ na patelni.

Cebule obra¢ , drobno posieka¢ , doda¢ do boczku i

zrumieni¢ . Pod koniec smazenia oprészyé maka,

wymieszaé , dodaé¢ do zupy i zagotowac¢ . Doprawi¢ solg i

pieprzem. Przed podaniem zupe zaprawi¢ $mietang i

posypa¢ szczypiorkiem.

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

