Zapiekanka z sera i wina

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2471 razy.

10 dag startego zo6ttego sera,

1i 1/2 szklanki wytrawnego biatego wina,
6 kromek pszennego chleba,

6 tyzek masta,

roztarty zabek czosnku,

6 jaj,

sal,

1/2 szklanki $mietany

1/2 szklanki wody z potowa kostki rosotowej

Odkroi¢ skérke z kromek chleba. Utrze¢ masto z czosnkiem posmarowaé chleb. Utozy¢ chleb - posmarowang
strong do spodu - na dnie zaroodpornego naczynia lub garnka. Ubi¢ jaja i $mietane, dodaé ser, wino i wode z
rosotem, zamieszac , posoli¢ . Wlaé do naczynia z chlebem. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika ( 180 C ),

piec pét godziny lub do zrumienienia. Podawaé z satata.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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