Bob po kapitansku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2454 razy.

80 dag bobu,

4 dag masta,
100 ml ketchupu,
zielenina,

sol, pieprz

Bob optukac¢ , zala¢ wrzacg woda, ugotowaé pod przykryciem. Pod koniec gotowania posoli¢ . Nastepnie odcedzi¢ ,
obra¢ . Bob wtozy¢ do naczynia, dodaé roztopione masto, ketchup i posiekang zielenine, dusi¢ kilka minut,
doprawi¢ do smaku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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