Czebureki

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4224 razy.

1/2 kg maki,

3 dag drozdzy,
1 jajko,

sol,

troche cieptego mleka i wody

Farsz:

1/2 kg baraniny,

2 cebule,

3-4 zagbki czosnku,
sol, pieprz,

ttuszcz do smazenia

Z podanych sktadnikéw zagnies¢ niezbyt twarde ciasto drozdzowe, pozostawi¢ w ciepte do wyrosniecia. Mieso
oczysci¢ doktadnie z zytek i ttuszczu, posiekac , doda¢ posiekang cebule, czosnek, przyprawy, wla¢ troche wody,
wyrobi¢ . Wyrosniete ciasto rozwatkowa¢ na posypanej maka stolnicy na grubos¢ 1/2 cm, wycisng¢ spodkiem duze
krazki naktada¢ farsz i doktadnie zalepia¢ . Ktas¢ do rondla na mocno rozgrzany ttuszcz i smazy¢ jak paczki z obu
stron ok. 15 min. Podawaé z jarzynami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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