Fondue wtoska paisano

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2748 razy.

45 dag sera szwajcarskiego,

zgbek czosnku,

szklanka wytrawnego biatego wina,
2 tyzeczki maki ziemniaczanej,
tyzeczka oregano,

sol, pieprz,

2 tyzki wodki wyborowej,

kostki czerstwej butki paryskiej lub bagietki

Kamionke natrze¢ czosnkiem (lub czosnek rozetrzeé¢ idoda¢ do sera). Kamionke wstawi¢ do garnka z wrzaca

woda. Wla¢ wino, podgrzewaé , az zacznie mrugaé , dodaé ser, ciggle mieszajac podgrzewaé az sktadniki sie pétacza.
Make ziemniaczana rozprowadzi¢ dwiema tyzkami wody, wlaé do wina mieszajac je, przyprawi¢ oregano, solg i
pieprzem wla¢ wodke. Podawac¢ kamionke w garnku z woda. Naktuwaé kostki pieczywa, zanurza¢ w fondue.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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