Forszmak dragomirowski z ziemniakow

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2311 razy.

1 kg ziemniakow,

4 tyzKi oleju,

10 dag grzybow,

2 cebule

2 kwaszone ogorki,

2 jajka,

tyzka ketchupu,
tyzka maki,

pét szklanki $mietany,
sol, pieprz,

4 dag margaryny

Zaroodporne naczynie lub ptaski garnek emaliowany albo aluminiowy wysmarowaé do$¢ grubo margaryna,

wysypac tartg butka. Ziemniaki ugotowa¢ w skérkach, odcedzi¢ , ostudzi¢ obrane pokroi¢ w cienkie krgzki. Grzyby
ugotowac¢ w szklance wody, wyja¢ , drobno pokroi¢ . Cebule pokrojong w potkazki podsmazy¢é w czesci ttuszczu, dodaé
grzyby i jeszcze razem zasmazy¢ . Jajka ugotowaé na twardo, obrac , pokroi¢ w krazki. W pétkrazki pokroi¢ obrane
kwaszone ogorki. Ziemniaki wktada¢ po troche na patelnie i podsmazy¢ . W przygotowanym naczyniu uktadaé
warstwami podsmazone ziemniaki, posypywaé je cebulg z grzybami, przektada¢ ogdorkami i krgzkami jaja,

osoli¢ , oproszy¢ pieprzem. Wywar z grzybdw wymiesza¢ z ketchupem, podprawi¢ $mietang wymieszang z maka,
zagotowac . Zala¢ potrawe przyprawionym do smaku sosem, posypac¢ startym serem i tartg butka, wstawi¢ do
zapieczenia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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