Fromage romanesque

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2490 razy.

2 opakowania serka homogenizowanego,
4 tyzki $mietany,

3 tyzeczki miodu,

sol,

3 jaja,

masto do naczynia

Ubi¢ ser ze Smietang, miodem, solg i z6ttkami. Mase ostroznie wymieszac¢ z biatkami ubitymi na sztywnag piane. Wiaé
do matej tortownicy posmarowanej mastem, wstawi¢ do srednio nagrzanego piekarnika (180 C), piec 1/2
godz. Podawac¢ kremik z sosem beszamel lub kalafiorem.
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