Frytki z serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3115 razy.

75 dag obranych ziemniakow,
ttuszcz do smazenia,
sol,

2 tyzki startego z6ttego sera

Ziemniaki po obraniu i umyciu pokroi¢ w 6semki lub uzyé specjalnej maszynki do krojenia frytek. Wyptukac¢ ,

roztozy¢ cienkg warstwg na sciereczce, aby obeschty z wody. W garnku rozgrza¢ sporo ttuszczu (okoto 50 dag).

Wsypywac ziemniaki partiami tak, aby swobodnie ptywaty. Zrumienione wyjmowaé na miske i trzymaé pod
przykryciem, az sie wszystkie usmazg. Wtedy zsypac je razem do gorgcego ttuszczu i tylko mocno podgrzac .
Odcedzi¢ tyzka cedzakowg na salaterke, posypac¢ solg i startym serem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

spoko spoko danie;)
Nadestat(a):bella 2006-02-08 22:02:35

bleeeeeeeeeceeeeeeeceeeeeee okropne
Nadestat(a):izza 2006-04-04 18:04:43

bardzo niedobte ten tuszcz ble
Nadestat(a):monika 2006-04-04 18:04:01

Sproébujcie posypaé przetartg przez sito, albo przeci$nietg przez praske fetg. Jadatam przed laty w Butgarii frytki posypane ich solanem

(podobny), byto to najtansze z mozliwych dan. B. smaczne.
Nadestat(a):ewa <ewab2@poczta.onet.pl> 2006-05-31 21:05:16
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