Grzyby panierowane

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2676 razy.

15 dag grzybow suszonych (lub 50 dag swiezych),
5 dag maki,

2 szklanki mleka,

2 jaja,

7 dag butki tartej,

1/4 szklanki oleju,

sol, pieprz

Grzyby umy¢ i namoczy¢ w mleku na kilka godzin. Nastepnie ugotowa¢ w lekko osolonej wodzie, dobrze
osgczy¢ . Grzyby panierowaé i smazy¢ na rozgrzanym ttuszczu z obu stron na ztoty kolor.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

