Grzyby po litewsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3133 razy.

500 g matych grzybéw,

4 cebule,

250 g suchego chleba zytniego,
200 g masta,

sol

Grzyby oczyscic¢ , wyptukac . Cebule drobno posieka¢ , a chleb dobrze pokruszy¢ lub utrze¢ na tarce. Rondel

posmarowa¢ mastem, wiozyé czes¢ grzybdw, posypaé chlebem na to potozy¢é pare kawateczkdédw masta, lekko posoli¢ i
w podobny sposob uktadaé na przemian nastepne warstwy: grzyby, chleb, masto, az rondel sie wypetni. Dusi¢

pod przykryciem do miekkosci grzybow.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

A co z cebula?l]

Dobrze sie zaczyna, ale chyba brakuje tu wykonczenia.
Nadestat(a):Outsider <fifty26@wp.pl> 2008-11-27 12:11:13
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