Jaja w ogorkach

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2475 razy.

4 jaja,

2 Swieze ogorki,
2 cebule,

2 tyzki masta,

sol, pieprz

Jaja ugotowac¢ na twardo, obra¢ ze skorupek. Ogorki obraé pokroi¢ w kragzki grubosci 2 cm, wydrazyé ziarna. Cebule
pokroi¢ drobno. Rozgrza¢ w rondelku masto, utozy¢ obok siebie plastry ogérkéw, do srodka kazdego natozy¢ troche
posiekanej cebuli, przykry¢ i dusi¢ na wolnym ogniu okoto 15 min. Nastepnie w kazdy krazek wtozy¢ ugotowane
jajko, potrzymac¢ jeszcze chwile na ogniu.
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