Jajecznica piperade

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3409 razy.

6 papryk,

2 cebule,

4 tyzki oliwy lub oleju,

5 sparzonych i obranych pomidorow,
roztarty zabek czosnku,

sol, pieprz,

10 jaj,

pot szklanki gestej Smietany,

4 tyzki masta,

drobne grzanki

Oczyszczong papryke oraz cebule pokroi¢ w cienkie plasterki. Jarzynke dusi¢ w rozgrzanej oliwie na matym
ogniu az do miekkosci. Doda¢ grubo posiekane pomidory i czosnek doprawi¢ solg i pieprzem, dusi¢ przez 10-15
min, mieszajac kilkakrotnie i rozgniatajac widelcem. Ubi¢ jaja ze $mietana, usmazy¢ na matym ogniu jajecznice
na rozgrzanym masle. Utozy¢ jajecznice posrodku gtebokiego gorgcego poétmiska, dookota polaé sos, przybrac

drobnymi grzankami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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