Kietbasa w piwie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3104 razy.

50 dag biatej kietbasy,
pot litra piwa,

cebula,

3 zabki czosnku,

2 tyzki maki,

4 tyzki masta,

sol, pieprz, przyprawa do zup

Piwo zagotowac¢ , wtozy¢ kietbase w catosci, zgbek czosnku i grubo pokrojong cebule. Gotowa¢ na matym ogniu 20-

30 minut. Przykry¢ i odstawi¢ na pot godziny. Make zasmazy¢ z mastem, dodaé przetartg przez sito cebule,
zmiazdzony czosnek, sol, pieprz, przyprawe do zup i zala¢ piwem. Kietbase pokroi¢ w grube plastry, zala¢
sosem piwnym. Podawa¢ z ziemniakami i suréwka.
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