Kabaczek zapiekany z cebulg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3150 razy.

80 dag kabaczka,

2 tyzKi posiekanej zieleniny,
sol,

25 dag tartej butki,

1/4 tyzeczki papryki,

3 cebule (20 dag),

5tyzek masta,

4 jaja na twardo,

1 tyzka ttuszczu do naczynia

Kabaczek pokroi¢ wzdtuz na 4 czesci, obraé ze skory i po usunieciu pestek pokroi¢ w poprzek na ¢ wier¢ plasterki

grubosci ok. 2 cm, posypaé¢ zielening, posoli¢ , wymiesza¢ . Odsypa¢ 1 tyzke tartej butki, pozostatos¢ wymieszaé z

papryka. Cebule drobno pokroi¢ i przesmazyé na 1tyzce masta, nie rumienigc. Jaja posiekac . Gtebokie naczynie
wysmarowac ttuszczem i wysypaé 1 tyzka tartej butki. Roztozy¢ na dnie warstwe kabaczka, posypa¢ tartg butka,

cebulg i jajami, posoli¢ . Na tym potozy¢ znow warstwe kabaczka, posypaé butka, cebula, jajami itd. Gorng warstwe

powinna stanowi¢ doprawiona tartg butkg posypang wiérkami masta. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
200 st. C i piec bez przykrycia ok. 40 min. Butka na wierzchu ma sie zrumieni¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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