Kajmak

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4172 razy.

1 paczka (250 g) mleka w proszku,
750 g cukru,
3/4 1 wody

1 paczka andrutow

Mleko w proszku wymiesza¢ z woda, przecedzi¢ przez sitko doda¢ cukier, gotowa¢ na matym ogniu okoto 2
godziny stale mieszajac, zwtaszcza pod koniec, gdy masa zacznie gestnie¢ i nabiera¢ jasnobrgzowego koloru.
Woéwczas zdjg¢ garnek z ognia i mieszaé mase jeszcze przez chwile. Zostawi¢ do zupetnego ostygniecia.
Smarowac¢ kajmakiem andruty i uktadaé jeden na drugim, przyciskajgc dtonia, aby sie dobrze zlepity. Na
wierzchu powinien by¢ czysty andrut.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Skor jug bierzemy mleko w proszku to po co tyle wody i tyle czasu gotowaé
Nadestat(a):Ja <joanna.kono[pska@gmail.com> 2006-04-13 22:04:56
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